بکرے کا گوشت و22 2/71 گل 

بیاز سس ین ا لَكَکدذ 

تما ئر ال 6 5ا۵ 

لہسن سے جار عدد 

ادرک مسق الخ گا''لکڑا 

کٹی لال مرچ سس ایک چائے کا چمچہ 
ثابت لال مرچ وسر ا 

زیرہ وو پت انگ جائے گا:جمفجہ 

تیزیات یسوی ا٥‏ ذذ 


جائفل جاوتری سسمسسسی٘ییں۔۔۔ 2/1 چائے کا چمچہ 


بلدی س۔۔۔۔۔۔۔۔۔۔ 2/1 چائے کا چمچہ 


٭+ھ پے 


گوشت کو آبال لیں اب پیاز کو 4/1کپ تیل میں براؤن کرلیں۔ 
پھر چوپ کئے ہوئے ثمائر, ایک لہسن, چوپ کی ہوئی ادرک, ہری 
مرچ دو عدد ڈال کر گوشت ڈالیں اور بھونیں ساتھ ہی تمام 
مصالحے دہی ڈال کر بھونیناٹھ منٹ تک تیزآنچ پر۔باقی بچا 


ہوا ایک ثمائثر دو ہری مرچیں ء ادرک چوپ کرکے ڈالیں, برا 
دھنیا ڈال کر مکس کرکے پیش کیجئے۔ 


ا۳۷ ٢۷۷۱ا‏ 


اا19۲٥١٥۱٥٢ا‎ 


و 2/1 پیم [11101ا[17] 
7 مم 0110.۹ 

۲۷٢ ۷٣۹٤۶‏ پمہ:,011183]601] 
63۲٠٢ ٣١٠٢٢ ٤‏ 

1666 ا١اا-۲۷۷)‏ ۸ ۲ء6119 
۵0۸ ۸ ۲ مٌّم٭٥مّ ٥۱۲۹۱‏ م00٣‏ 
٭٤اوأل‏ 8 ۲۱۲٢۷۷۶۰۲ ٣٥٢٤ ٣۱م ٥٤‏ 
۸۵67 مببببب :611111111 
٣۹٥‏ ۱۷۷۸ :۲۹۰۲-03 


ت(ا اھ 0010۷6 


9 ۲۷۷ بم, 0111183111011 


۱۷۷۲۲٢۹ ۵3۵۷۲)۲۱ل‎ 2711 )017 


1۲11165816, 2/1 6 ٥۱1 

٣ء‏ ۸ ۲۲و۷ 

6۲٥۵٢ ]06[]0]0058 تب‎ ۲٢٢ ) 589 
60۲٥۵٢٢ 0011311061. میسصببببیإی‎ 4/1 ٥ 


کا6 59۷51 


8۲1۲9 ا١٥‎ ٦٥٥٥٢ ٥٥ ٥ .اما‎ ۱۱۱۷۷ )]٢۷ 6ا]‎ 1 
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ہ١۱۲۱٥٥٢١١٥٠٢٤٢‎ 311 ٥١٦ ۷۶۰۱۰ 
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